

















PORONLIHAN LAJITELMA P4

Leikkuun ty6ohje:
Leikkaamalla selkéa-, niska-, kylki ja lantioluusta tulevat lihat, kalvot ja sidekudokset
(yrityskohtainen lajitelma).

Pakkaaminen ja paallysmerkinnat:
Pakattuna vacumiin tai jAapahvilaatikoihin.
Paallysmerkittyna lain vaatimilla merkinnailla.
Tarvittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Sailytys ja varastointi [Ampdtilat:
Tuoreena +1°C / pakasteena vah. -18°C

Merkinnat:
Pakkausaika ja parasta ennen -merkinta
Kayttokohteet:
Tuorelihana Jalostukseen
jatkojalostuslajitelma keittomakkarat



PORONLIHAN LAJITELMA P5

Leikkuun ty6éohje:
Poron selkarasva, sisafileen rasvat, kuverasvat, olkarasvat, rintalihasrasvat
seka paksut kalvot.

Pakkaaminen ja paallysmerkinnat:
Pakattuna vacumiin tai jaapahvilaatikoihin.
Paksut kalvot erilleen ja nopea pakastus.
Paallysmerkittyna lain vaatimilla merkinnailla.
Tarvittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.

Sailytys ja varastointi [ampatilat:
Tuoreena +1°C / pakasteena vah. -18°C

Merkinnat:
Pakkausaika ja parasta ennen -merkinta
Kayttokohteet:
Tuorelihana Jalostukseen
jatkojalostuslajitelma keittomakkarat

Pentti Juotasniemi/Lihankasittely Juotasniemi Ay
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