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PORONLIHAN LAJITELMA P4

Leikkuun työohje: 
  Leikkaamalla selkä-, niska-, kylki ja lantioluusta tulevat lihat, kalvot ja sidekudokset  
  (yrityskohtainen lajitelma).  

Pakkaaminen ja päällysmerkinnät:
  Pakattuna vacumiin tai jääpahvilaatikoihin. 
  Päällysmerkittynä lain vaatimilla merkinnöillä. 
  Tarvittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa. 
   
Säilytys ja varastointi lämpötilat:
  Tuoreena +1°C / pakasteena väh. -18°C

Merkinnät: 
  Pakkausaika ja parasta ennen -merkintä 
 
Käyttökohteet: 
  Tuorelihana    Jalostukseen 
  jatkojalostuslajitelma   keittomakkarat   
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PORONLIHAN LAJITELMA P5

Leikkuun työohje:    
  Poron selkärasva, sisäfi leen rasvat, kuverasvat, olkarasvat, rintalihasrasvat 
  sekä paksut kalvot.  
   
Pakkaaminen ja päällysmerkinnät:
  Pakattuna vacumiin tai jääpahvilaatikoihin. 
  Paksut kalvot erilleen ja nopea pakastus. 
  Päällysmerkittynä lain vaatimilla merkinnöillä. 
  Tarvittaessa sovitaan pakkausmuutoksesta asiakkaan kanssa.
   
Säilytys ja varastointi lämpötilat:
  Tuoreena +1°C / pakasteena väh. -18°C

Merkinnät: 
  Pakkausaika ja parasta ennen -merkintä   
    
Käyttökohteet:    
  Tuorelihana    Jalostukseen 
  jatkojalostuslajitelma   keittomakkarat  
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